Restaurant & Hotel

Unsere Offnungszeiten:

Montag und Dienstag: 07.00 Uhr - 10.00 Uhr und 14:00 Uhr - 22:00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag: 07.00 Uhr - 22.00 Uhr
Freitag: 07.00 Uhr - 24.00 Uhr
Sonnabend: 08.00 Uhr - 24.00 Uhr
Sonntag: 08.00 Uhr - 22.00 Uhr

warme Kiiche Montag und Dienstag ab 15:00 Uhr
warme Kiiche Mittwoch bis Sonntag ab 11.30 Uhr

Kiichenschluss taglich um 21.00 Uhr
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Soljanka 5,00 EUR
Tomatensuppe 5,00 EUR
Knoblauchsuppe 5,20 EUR

Salate

Kleiner gemischter Salatteller 7,40 EUR
Gemischter Salatteller mit Schafskdse 11,20 EUR

Gemischter Salatteller mit Hdhnchenbruststreifen, 13,50 EUR
wahlweise mit Krduter- oder Joghurtdressing

Fur den kleinen Hunger
Wirzfleisch
mit frischem Brot 7,30 EUR

Uberbackener Schafskése
mit Cherry-Tomaten, Zwiebel in Olivendl und Rucola 8,90 EUR

Brokkoli in Sahnesof3e
mit Kdse Uberbacken 8,90 EUR

Vegetarische Gerichte

Bandnudeln
in Sahnesauce mit Brokkoli 12,20 EUR

Bunter Gemuseauflauf
mit Brokkoli, Blumenkohl, Mohren
und Kdse Uberbacken 10,90 EUR

2 HefekloRe
mit heiRen Kirschen 9,20 EUR
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Hauptgerichte

(bitte wahlen Sie zu lhrem Gericht eine Beilage)

hausgemachte Eisbeinsulze
mit RemouladensolRe und Salatgarnitur 14,50 EUR

Berliner Eisbein
mit Sauerkraut, dazu reichen wir lhnen
mittags Salzkartoffeln und abends frisches Brot (Preis nach Gewicht)

Hamburger Schnitzel
mit Spiegelei, buntem Kaisergemuse und Salatgarnitur 17,50 EUR

Schnitzel an Knoblauch-Sahnesof3e
mit Salatgarnitur 18,90 EUR

frisch paniertes Hahnchenbrustfilet
mit buntem Kaisergemuse und Salatgarnitur 17,90 EUR

frisch paniertes Schweineschnitzel
mit hausgemachter Letscho-Sol3e und Salatgarnitur 17,90 EUR

frisch paniertes Schweineschnitzel
mit Champignon-Sahnesof3e und Salatgarnitur 17,90 EUR

Schweinesteak au four
mit Warzfleisch und Kase Uberbacken und Salatgarnitur 19,90 EUR

hausgemachte Boulette
mit Letscho-Sof3e oder Champignon-Sahnesol3e und Salatgarnitur 16,90 EUR

Bandnudeln in Sahnesol3e
mit Brokkoli, wahlweise mit Hdhnchenfilet oder Seelachsfilet 15,90 EUR
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Fischgerichte

(bitte wahlen Sie zu lhrem Gericht eine Beilage)

frisch gebratenes Seelachsfilet
mit hausgemachter Meerrettich-Sof3e oder Krduterbutter
und Salatgarnitur 17,50 EUR

2 Matjesfilets
mit Zwiebeln, RemouladensoRe und Salatgarnitur 17,90 EUR

frisch gebratenes Zanderfilet
mit hausgemachter Meerrettich-Sof3e oder Krduterbutter
und Salatgarnitur 19,90 EUR

Gern bereiten wir lhre Speisen zusdatzlich mit extra Knoblauch zu zzgl. 0,90 EUR

Bitte wdhlen Sie lhre Beilage

mittags: abends:

e Pommes frites e Pommes frites
e Salzkartoffeln e Bratkartoffeln

o KloR3e e Kroketten

e Kroketten e Kartoffelspalten
o Kartoffelspalten

Da wir unsere Speisen fur Sie tdaglich frisch zubereiten kann es immer mal
wieder vorkommen, dass aufgrund starker Nachfrage einige Gerichte nicht
immer ausreichend verfligbar sind.

Wir bitten daher um lhr Verstandnis. Vielen Dank!
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warme Getranke

Espresso (1" 2,10 EUR
Café Creme (1" 2,30 EUR
Pott Café Creme (11" 4,30 EUR
Pott koffeinfreier Kaffee " 4,00 EUR
Tasse koffeinfreier Kaffee 2,10 EUR
Cappuccino mit Sahne " ®" 3,90 EUR
Cappuccino mit Milchschaum @1 ®"* 3,90 EUR
Moccacino V" BJ* 3,60 EUR
Milchkaffee 3,90 EUR
Latte Macchiato 3,90 EUR
heiBe Schokolade ©J)* 3,10 EUR
Glas Ronnefeldt-Tee (verschiedene Sorten) 3,10 EUR
Glas Tee mit Zitrone 3,60 EUR
Glas heif3e Zitrone 3,90 EUR
Grog mit 4 cl Rum 4,50 EUR

Glihwein rot oder weifl3 4,20 EUR

* siehe: Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenenkennzeichnung in Speisen und Getrdnke auf der letzten Seite der Speisekarte.

‘ Unser Eisangebot entnehmen Sie bitte der Eis-Karte

A 4

Kuchen

Kirsch-Marmor-Schnitte 3,80 EUR
Pflaumen-Butterstreusel-Schnitte 3,80 EUR

Apfel-Butterstreusel-Schnitte 3,80 EUR
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Alkoholfreie Getrdnke

Bad Liebenwerda Mineralwasser mit Kohlensdure 2,60 EUR
Bad Liebenwerda Mineralwasser ohne Kohlensdure 2,60 EUR
Bad Liebenwerda Fl. Mineralwasser (still/medium/Sprudel) 5,90 EUR
Apfelsaft, Apfelschorle 2,60 EUR
Orangensaft 2,80 EUR
Tomatensaft 2,80 EUR
Kirschsaft 2,90 EUR
Kiba (Kirsch-/Bananen-Nektar) 2,90 EUR
Bananennektar 2,90 EUR
Rhabarbersaft 2,90 EUR
Fassbrause (Himbeer) 2,70 EUR
Cola *2" Fanta 3" Sprite (13" 2,60 EUR
Cola Zero 2" 3,30 EUR
Bad Liebenwerda Tonic 9" 2,90 EUR
Bad Liebenwerda Bitter Lemon 9" 2,90 EUR
Bad Liebenwerda Ginger Ale 2" 2,90 EUR
Malzbier ©" 3,40 EUR

Fassbier/Flaschenbier

Veltins alkoholfreies Bier (6 3,50 EUR
Veltins vom Fass ©” 3,10 EUR
Veltins vom Fass ©” 4,90 EUR
Spreewdlder Spezial vom Fass ©" 3,10 EUR
Spreewdlder Spezial vom Fass ©" 4,90 EUR
Spreewadlder, dunkles Bier vom Fass (©° 3,10 EUR
Spreewadlder, dunkles Bier vom Fass ©" 4,80 EUR
Maisel’'s Weizenbier-Hefe(©" 4,80 EUR
(Original, Kristall, Dunkel oder alkoholfrei)

Berliner Weisse mit Schuss 4,30 EUR
(wahlweise mit Himbeer- oder Waldmeistersirup) " (¢

* siehe: Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenenkennzeichnung in Speisen und Getrénke auf der letzten Seite der Speisekarte.

BAD
LIEBENWERDA

MINERAL‘F)“ WELLEN
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Offene Weine ™"

Rotwein

Merlot (trocken) 4,90 EUR
Trollinger (halbtrocken) 4,90 EUR
Dornfelder (lieblich) 4,90 EUR

Roséwein

Blauer Portugieser rosé (feinherb) 4,90 EUR

WeilRwein

Grauburgunder (trocken) 4,90 EUR
Scheurebe (halbtrocken) 4,90 EUR
Mario Muskat (lieblich) 4,90 EUR

Weinschorle (trocken, halbtrocken, lieblich) 4,70 EUR

ekt

Piccolo Prosecco 6,20 EUR
Piccolo Rotkdppchen 4,90 EUR
Rotkdppchen Sekt (trocken, halbtrocken, mild) 15,90 EUR

Flaschenweine enthehmen Sie bitte aus der Weinkarte
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Aperitif / Mixgetrdnke

Ramazzotti Rosato 6,50 EUR
Aperol Spritz 6,50 EUR
Hugo 6,50 EUR
Campari Orange 6,50 EUR
Bacardi Cola 6,50 EUR
Wodka Cola 6,50 EUR
Gin Tonic 6,50 EUR
Cuba Libre 6,90 EUR

Spirituosen

Feiner alter Wilthener 3,10 EUR
Nordhduser Korn 2,40 EUR
Malteser Aquavit 2,10 EUR
Wodka 3,40 EUR
Kimmerling 2,20 EUR
Underberg 2,30 EUR
Radeberger Bitter 3,50 EUR
Jagermeister 3,10 EUR
Fernet Branka 3,10 EUR
Kirschlikor 2,70 EUR
Amaretto 2,70 EUR
Baileys Irish Cream 3,20 EUR
Scotch Whisky Dimple 4,40 EUR
Obstler (Williamsbirne, Himbeer, Marille) 3,50 EUR
Sambuca 3,30 EUR
Ramazotti 3,60 EUR
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Lieber Gast

es ist unser Anliegen, Sie bei uns gltcklich zu machen.

Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitat und regionaler Herkunft
zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhaltlich sind.
Diese Zutaten oder Getrdnke haben wir aber fur Sie gekennzeichnet.

Sollten Sie Fragen zu den Zusatzstoffen in einzelnen Speisen haben, wenden Sie

sich bitte an unsere Mitarbeiter. Die Kollegen sind lhnen gern behilflich.

Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen in Speisen und Getrénken

Zusatzstoffe

»,mit Konservierungsstoffen®
»mit Farbstoffen®
»mit Antioxidationsmittel“

,mit Geschmacksverstarker
~geschwefelt"

~geschwarzt”
~gewachst”
»mit Phosphat”

glu-

Erzeugnisse)

9 »mit SuBungsmittel”
Gerste,

10 »Chininhaltig”

11 ~koffeinhaltig”

Allergene

Eier

Milch

Senf

Sesamsamen

Nusse

N! ErdnUsse, N? Haselnlsse
Fisch

Glutenhaltig

(Glutenhaltiges Getreide und

tenhaltige Getreide-

G! Roggen, G? Weizen, G3
G* Hafer, G® Dinkel
Schwefeldioxid / Sulphite
Sellerie

Sojabohnen

Schalenfrichte
Lupine

Da wir unsere Speisen fir Sie tdglich frisch zubereiten kann es immer mal wieder vorkommen,

dass aufgrund starker Nachfrage einige Gerichte nicht immer ausreichend verfigbar sind.

Wir bitten daher um lhr Verstdndnis. Vielen Dank!




